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Tips van uw Ambachtelijke Slager:
• Kies voor kwaliteit. Te vet of taai vlees bederft uw party.
• Neem gemiddeld 5 à 6 stukjes vlees per persoon.
• Neem niet het aantal stukjes vlees als de groep telt. Neem een

minder aantal en kies voor meer soorten (zie voorbeeld hieronder).
• Neem gemiddeld 250 à 300 gram salade per persoon.
• Neem 1 groot stokbrood voor +/- 5 personen.
• Neem 1 bakje kruidenboter voor 2 stokbroden.
• Gebruik niet te grote lepels in uw salades.
• Gebruik kleine flesjes saus i.p.v. grote potten.
Voorbeeld bestellen vlees voor 4 personen:
Advies is 5 stukjes vlees p.p.: dus totaal 20 stukjes vlees. Neem nu 7
soorten vlees en van deze 7 soorten steeds 3 stukjes. Dit komt neer
op 21 stukjes vlees. Meer keuze dus voor de aanwezige personen
(zie ook barbecuepakket “Favoriet”).

Barbecuepakket “Royal” 4 personen € 49,50
• 3 Saté’s van de haas • 3 Rollade lapjes

• 3 Toscaanse filetlapjes • 3 Reuze kipsaté gegaard

• 3 Shoarma spiesen • 3 Spare ribs (2 ribs)

• 3 Duitse braadworst • 4-vakssalade, stokbrood, kruidenboter

Barbecuepakket “Western” 6 personen € 39,50
• 4 Cowboyspiezen • 4 Texas steaks

• 4 Spare ribs (2 ribs ) • 4 Barbecueworsten

• 4 Pepersteaks • 4 Fakkels

• 4 Hamburgers • 4 Kipgrillsteaks

Barbecuepakket “Indian” 8-10 personen € 69,50
• 5 Indian roastspiesen • 5 Kip crispy

• 5 Varkens rib-eye • 5 Indische speklapjes

• 5 Roast braadworst • 5 Gekruide karbonade

• 5 Fakkels • 5 Kipknotsen

• 5 Beef jerkeysteak • 5 Hamburgers

Barbecue “De Luxe” € 89,50
Voor 12 tot 14 personen, bestaande uit maar liefst 72 stukjes vlees,

12 verschillende soorten.

• 6 Ali baba spiesen • 6 Porc spinners

• 6 Speklapjes gekruid • 6 Karbonade

• 6 Shaslicks • 6 Fliere fluiters

• 6 Mosterd/dille spies • 6 Kipgrillsteaks

• 6 Biefstukspiesen • 6 Kipsaté

• 6 Hamburgers • 6 Barbecueworsten

Barbecuepakket All-in

“Verrassing van de chef”

U geeft aan wat u niet lust en wij maken voor u een complete luxe

barbecuepakket met o.a. vlees, salade, brood, etc. 

Vanaf 15 personen wordt er op verzoek gratis een gasbarbecue

in bruikleen gegeven, inclusief gas. 

U zorgt voor de borrel en wij doen de rest!
Barbecuepakket All-in

• 12 Soorten vlees (!) • Huisgemaakte kruidenboter

• Diverse soorten salade • Diverse sausjes

(bekers of op schaal) • Borden/bestek/servetten

• Rauwkostsalade • Gasbarbecue inclusief gas

• Fruitsalade • Gratis bezorgd in de regio

• Stokbrood

Van 15 tot 20 personen: keuze uit 2 soorten salades,

boven de 20 personen: keuze uit 3 soorten salades.

(ook mogelijk vanaf 10 personen. Toeslag € 1,00/p.p.)

Bestaat uit 12 nog luxere soorten vlees!
Barbecuepakket All-in De Luxe

Voor de echte fijnproevers...

• Filetlapje • Shaslick van de haas

• Saté van de haas • Bistrosaté

• Lamskoteletjes gemarineerd • Mosterd/dille spies

• Smokey barbecuesteak • Duitse braadworst

• Biefstukspies • Knapzakje

• Pampafilet • Pepersteak

• Diverse soorten salade • Koude pastasalade

(bekers of op schaal) • Broodassortiment

• Rauwkost • Diverse sausjes

• Huisgemaakte kruidenboter • Borden/bestek/servetten

• Vers fruit of meloensalade • Gratis bezorgd in de regio

• Gasbarbecue inclusief gas

Barbecue-

pakketten:

Uiteraard kunt u ook

uw eigen pakketten

samenstellen. In

thema, grote groe-

pen, exclusief, etc.

Alles is mogelijk.

Vraag om advies in

de winkel.

Barbecuepakket

“Fantasie”

• Shaslick

• Cowboyspies

• Karbonade gekruid

• Speklapje gekruid

• Duitse braadworst

• Hamburger

€ 6.95 p.p

Barbecuepakket

“Populair”

• Karbonade gekruid

• Speklapje gekruid

• Varkenssaté

• Hamburger

• Barbecueworstje

€ 5.00 p.p
Barbecuepakket “Favoriet”

4 personen

• 3 Karbonaden gekruid •3 Hamburgers

• 3 Barbecueworstjes •3 Kipknotsen

• 3 Gekruide speklapjes •3 Bistro saté

• 3 Amsterdamse spiesen

Samen € 22,50

Vanaf 4 personen.

Slechts € 15,50/p.p.

Vanaf 15 personen.

Slechts € 13,98/p.p.

Vanaf 15 personen.

Slechts € 16,98/p.p.

Op de achterzijde van deze folder

vindt u nog meer mogelijkheden

om uw activiteit of festiviteit te

completeren, uit te breiden of te

vergemakkelijken.

Uw wensen en onze ervaringen

zijn de basis voor succes.

Uw

Ambachtelijke

Slager:

Specialist

in

“Buiten Eten”

Deze folder geeft een indruk

van uw en onze mogelijkheden

voor het komend barbecue-

seizoen. Heeft u echter nog

vragen of speciale wensen,

laat het ons dan even weten.

Wij helpen u graag verder!


